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As a covered entity of the Americans with Disabilities Act, Universal Waste Systems 
does not discriminate on the basis of disability and, upon request, will provide 

reasonable accommodations to ensure equal access to its programs, services and 
activities. 

Tier 1: 
Jan. 1, 2022

Tier 2: 
Jan. 1, 2024

SB 1383:  Mandatory Organics 
Recycling & Edible Food 
Recovery

  Are You In Compliance?
SB 1383 aims to:
1) reduce Short Lived Climate Pollutants (SLCP)  and
2) reduce food insecurity. Goal: 75% reduction in organic waste and 20% increase
in food recovery by 2025.
While SLCPs persist for a short time in the environment, they are more powerful and
harmful pollutants than carbon dioxide. SLCPs include methane, a detrimental
greenhouse gas. 20% of California’s methane emissions come from organic material
that is disposed in landfills. Meanwhile, 1 in 4 Californians experience food
insecurity. SB 1383 aims to solve both these issues by mandating businesses that
fall under certain parameters (listed below) to donate edible food and compost
what cannot be donated. Businesses that fail to comply will be subject to
enforcement.
Businesses must  be   in  compliance  by:

• Food service providers
• Grocery stores & Supermarkets  >10,000 sq. ft.
• Food distributors
• Wholesale Food Vendors

• Restaurants >250 seats or  > 5,000 sq. ft.
• Hotels with on-site facilities and >200 rooms
• Large venues & events – parameters to be determined
• Local education agencies  with on-site food facilities
• State agencies with cafeterias (same criteria as restaurants)

1) Recover maximum amount of edible food for donation rather than
composting or disposing of it in a landfill.

2) Arrange for either collection or self-hauling of edible food to be
donated with a Food Rescue or Recovery Organization . Search for
one near you on FoodRescueLocator.com

3) Maintain records of:
a) Each recovery organization
b) Contracts & Agreements
c) Types of food
d) Frequency of donations
e) Pounds per month



Cómo puedo cumplir con SB 1383?

Para más información llame 800-631-7016 
ovisite  uwscompany.com

Orgánicos  Aceptados
Para la recolección de contenedores verde 
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Como unida entidad cubierta por la Ley de Americanos con Discapacidades, Universal 
Waste Systems no discrimina basado en la discapacidad y, a petición, proporcionará 

acomodaciones razonables para asegurar el acceso igualitario a sus programas, 
servicios y actividades.

Nivel 1
1 de enero del 
2022

Nivel 2
1 de enero 
del 2022

SB 1383: Reciclaje obligatorio de 
productos orgánicos y alimentos 
comestibles

 Esta usted cumpliendo?
SB 1383 tiene como objetivo: 

1) Reducir los contaminantes climáticos de vida corta(CCVC) y
2) Reducir la inseguridad alimentaria. Objetivo: reducción del 75% en los residuos
orgánicos y aumento del 20% en la recuperación de alimentos para 2025.
Mientras los CCVC persisten durante un corto período de tiempo en el medio ambiente,
son contaminantes más poderosos y dañinos que el dióxido de carbono. Los CCVC
incluyen metano, un gas de efecto invernadero prejudicial. El 20% de las emisiones de
metano en California provienen de materiales orgánicos que se desechan en vertederos.
Mientras tanto, 1 de cada 4 californianos experiencia inseguridad alimentaria. SB 1383
tiene como objetivo resolver los dos problemas exijiendo a negocios que caen bajo ciertos
parámetros (listados abajo) que donen alimentos comestibles y convertir en abono
orgánico lo que no puede ser donado. Los negocios que no cumplan estarán sujetas a
enforzar.

El negocio debe de estar cumpliendo 
  
desde: 

• Proveedores de servicios de comida
• Tiendas de comestibles y supermercados > 10,000 pies2
• Distribuidores de comida
• Vendedores mayoristas de comida

• Restaurantes >250asientos o  > 5,000 pies2
Hoteles con instalaciones en el sitio y >200 habitaciones

• Grandes estadios y eventos –parámetros a determinar
• Agencias educativas locales con instalaciones de comida in situ
• Agencias estatales con cafeterías(los mismos criterios que 

restaurantes)

1) Recuperar la cantidad máxima de alimentos comestibles para donación
en lugar de comportar los o desecharlos en un vertedero

2) Organizar la colección o el auto transporte de alimentos comestibles con
una organización de rescate o recuperación de alimentos como
FoodRescueLocator.com

3) Mantener registros de:
a) Cada organización de recuperación
b) Contratos y acuerdos
c) Tipos de alimentos
d) Frecuencia de donaciones
e) Libras por mes
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